
Chateau Mont-Redon 
Chateauneuf-du-Pape 

Château Mont‐Redon will be familiar to those who know and love Châteauneuf‐du‐Pape being well recognized as 
the largest family owned estate in the appellation. With almost 100 hectares under vine, the majority of Mont‐
Redon’s vineyards are located in the appellations most favoured area, the high plateau which is covered in the 
large round pudding stones that Châteauneuf is so well known for. 
 

  There has been considerable investment at Mont‐Redon over the past five years. The entire winery is now 
climate controlled. Rows of oak barriques of various ages have replaced the old large foudres of yester‐year, and large temperature con‐
trolled stainless steel vats now line the walls, resulting in wines of freshness and precision. Mont‐Redon is a prime candidate for both 
the most improved producer and the best value producer of the Southern Rhone. 

2009 Cotes du Rhone blanc          SCREW‐CAP  
A blend of 70% Grenache blanc, 20% Clairette and 10% Viognier this  wine is perfumed and fresh with texture and charm in abundance.  
 

2007 Cotes du Rhone rouge 
A blend of 70% Grenache, 20% Cinsault and 10% Syrah this wine has all the perfume and fleshy generosity of fully ripe Grenache fruit with freshness 
and finesse of tannins and that faint hint of provence herbs that makes southern Rhone reds, and MonRedon, so popular. Amazing value. 
 

2007 Lirac rouge 
This is a richly flavoured Grenache based wine with ripe black fruit and ample body. Very good intensity of flavour with fine tannins a soft texture and 
good length, finishing long and velvety. You wont be able to put the Genie back in the bottle once the cork is out of a bottle of this Lirac. 
 

2008 Chateauneuf‐du‐Pape blanc 750ml 
“Vivid straw. Fresh citrus, floral and mineral scents set the stage for a lively, lemony and stony palate, with a deeper note of pear emerging on the back half. 
Light‐bodied and refreshing, with strong finishing cut and lingering spiciness.”  Steve Tanzers International Wine Cellar 
2009 Chateauneuf‐du‐Pape blanc 375ml 
“Their Chateauneuf Blanc is penetrating, textured and vinous, a good strong food wine.” Jacqueline Friedrich ‘The Wines of France’ 
 

2006 Chateauneuf‐du‐Pape rouge 750ml + 375ml 
“Very suave, perfumed bouquet of raspberry, cherry, cinnamon and licorice. Lush red fruit flavors display impressive depth and sweetness, with silky tan‐
nins adding gentle grip to the finish. This became increasingly aromatic with air and promises to be a real standout. 91‐93 pts”  Stephen Tanzer Jan/Feb 08  
2007 Chateauneuf‐du‐Pape rouge 1500ml 
“Opaque ruby. Exotic aroma of raspberry preserves, cherry pie, Asian spices and garrigue expands with air and picks up a deeper cherry quality. Spicy, min‐
eral‐driven red and dark berry flavors are impressively lithe and precise, with silky tannins lending support. This very fresh wine finishes with excellent clar‐
ity and spicy persistence. 92 pts”  Stephen Tanzer Jan/Feb ‘10 

For orders and enquiries ph (02) 8920 3088 or visit www.vintageandvine.com 

www.chateaumontredon.fr 


